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Mit 40.000 Einwohnern ist Meran 
die zweitgrößte Stadt Südtirols. 
Schon im Mittelalter erlangte sie als 
Hauptstadt Tirols große politische 
und wirtschaftliche Bedeutung. Seit 
den 1850er Jahren entwickelte sich 
Meran zur Kurstadt mit mehr als 1 
Million Nächtigungen pro Jahr. Hier 
am Pfarrplatz ist der Schnittpunkt 
zwischen bürgerlicher und kirchlicher 
Welt. Hier begegnen sich die 
Menschen, hier herrscht seit eh und je 
reges Geschäfts- und Gasthausleben. 
Die bekannten Meraner Lauben 
führen direkt hierher ins Alt-Stadt-
Zentrum. Aus dem Passeiertal fließt 
die Passer durch die Stadt und gibt 
ihr den Namen Passer-Stadt. Ihren 
Ufern entlang laden bunt bepflanzte 
Promenaden zum Flanieren ein - vom 
Kurhaus in die Gilf-Schlucht zum 
Tappeiner-Weg.
Bis in die 1960er Jahre mussten alle 
Fahrzeuge in Richtung Passeier und 
Dorf Tirol die Engstelle zwischen 
dem unteren und dem oberen 
Pfarrplatz passieren. Der gesamte 
Verkehr vom und zum Passeirer Tor 
führte hier durch. Seit Erbauung der 
Passerbrücke östlich der Zenoburg 
1965 verläuft die Staats-Straße 
zum Jaufenpass über Obermais, 
der Altstadtbereich gehört den 
Fußgängern.
Hier führt auch die Ritsch (Stadtbach) 
vorbei, die über Jahrhunderte die 
Stadt mit Brauchwasser versorgte. 

Vor einigen Jahren wurde sie als 
historisches Denkmal restauriert. 
An den schweren Abdeckplatten aus 
Granit sind noch Spuren des Verkehrs 
deutlich. Einige Ritschplatten wurden 
aus begehbarem Glas mit Texten in 
deutscher und italienischer Sprache 
beschrieben.
Bis zum Jahr 2024 war Claudia 
Cattacin 38 Jahre lang Gastgeberin 
im renommierten Lokal, das bis dahin 
auch ihren Namen trug. Sie hat den 
Pitsch-Haus-Keller, wie er früher 
hieß, von ihrer Mutter übernommen, 
die ihn seit den 1980er Jahren hier 
führte. Das denkmalgeschützte 
Pitsch-Haus am Meraner Pfarrplatz 
gehörte ursprünglich der Stiftung, die 
1865 von Urban Pitsch für wohltätige 
Zwecke gegründet wurde, und ging 
1986 an die Diözese Bozen-Brixen 
über, die es bis heute besitzt. Seit 
2025 führt Thomas Prinoth mit seinem 
Sohn Patrick den Keller und hat ihn in 
„Luisl’s Keller“ umgetauft. Die Familie 
Prinoth betreibt auch Merans kleinste 
Konditorei „Aida“ nebenan als auch 
das „Cafè Lauben“, wo die Gäste mit 
den begehrten Feinbackwaren aus 
der hauseigenen Konditorei Höfler in 
Schenna verwöhnt werden.

Die Familie Prinoth mit dem 
Mitarbeiter-Team wünscht ihren 
geschätzten Gästen einen schönen 
Urlaub in der Kurstadt.

WILLKOMMEN IM LUISL’S KELLER …
… im Zentrum von Meran mit der Pfarrkirche zum Hl. Nikolaus,
der Barbara-Kapelle und dem Stadtmuseum Palais Mamming

Höfler in Schenna!

In Meran am Pfarrplatz!

In Meran unter den Lauben!



MARINARA	
Tomaten, Knoblauch
pomodoro, aglio
€ 8,00

MARGHERITA	
Tomaten, Mozzarella
pomodoro, mozzarella
€ 9,00

SCHINKEN & PILZE
PROSCIUTTO & FUNGHI	
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
pomodoro, mozzarella,
prosciutto, funghi
€ 12,00

CAPRICCIOSA	
Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Pilze, Artischoken
pomodoro, mozzarella, prosciutto,
funghi, carciofi
€ 12,00

4 STAGIONI	
Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Pilze, Artischoken, Sardellen
pomodoro, mozzarella, prosciutto,
funghi, carciofi, acciughe
€ 13,00

CALZONE
Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Pilze, scharfe Salami
pomodoro, mozzarella, prosciutto,
funghi, salamino piccante
€ 12,00

Merano con i suoi 40.000 abitanti è 
la seconda città più grande dell’Alto 
Adige-Südtirol. Come capitale del Tirolo 
già nel Medioevo essa aveva grande 
importanza politica ed economica. 
Dal 1850 in poi Merano si è promossa 
a rinomata cittá di cura con più di un 
millione di pernottamenti annui. Quì, 
in Piazza Duomo, da sempre c’era il 
punto di scambio del mondo borghese 
con quello ecclesiale. Quì s’incontra la 
gente, e già dall‘inizio si è sviluppata 
una fiorente vita commerciale e 
gastronomica. 
Da questo centro di città vecchia si 
accede direttamente ai portici di 
Merano. Il torrente Passirio attraversa 
la città dandole il nome di Città del 
Passirio. Lungo le rive conducono le 
passeggiate più suggestive della città, 
passando davanti al Kurhaus fino alla 
gola della Gilf, dove si collegano alla 
famosa passeggiata Tappeiner.
Fino agli anni 1960 tutti i veicoli diretti 
verso la Val Passiria e verso Tirolo 
dovevano passare la strettoia fra piazza 
Duomo di sotto e quella di sopra. Tutto 
il traffico verso Porta Passiria e Monte 
San Zeno passava da quì. Appena dal 
1965, completata la costruzione del 
grande ponte sul Passirio a est di Castel 
San Zeno la SS 44 del Passo del Giovo 
passa per Maia Alta. Da allora il traffico 
nel centro città, sotto i portici e in 
Piazza Duomo con grande sollievo per 
abitanti e visitatori è limitato. 

La condotta dell’acqua „Ritsch“ passava 
quì davanti per secoli rifornendo la 
città con acqua di servizio. Qualche 
anno fa questo tratto della „Ritsch“ 
è stato ristaurato come monumento 
storico. Le pesanti piastre di granito 
mostrano tuttora i segni del traffico. 
Alcune di loro fatte appositamente in 
vetro calpestabile sono dotate di una 
descrizione in lingua italiana e tedesca.
Fino all’anno 2024 la rinomata Enoteca 
Claudia era gestita per ben 38 anni da 
Claudia Cattacin che le dava il nome. 
Claudia succedette a sua mamma, la 
quale gestiva il Pitsch-Haus-Keller, 
come il locale prima si chiamava, dagli 
anni 1980. La casa Pitsch in piazza 
Duomo tutelata come monumento, 
originariamente apparteneva alla 
Fondazione Pitsch di Urban Pitsch 
del 1865. Nel 2025 Thomas Prinoth 
con il figlio Patrick presero in mano il 
locale e gli hanno dato il nome „Luisl’s 
Keller“, cioè cantina del piccolo Luis. 
La famiglia Prinoth gestisce anche 
la pasticcieria più piccola di Merano 
„Aida“ quí accanto, come anche il 
„Cafè Lauben, dove gli ospiti stimano 
soprattutto le torte prodotte nella 
propria pasticciera Höfler a Scena. 

La famiglia Prinoth ed i suoi 
collaboratori s’impegnano ad offrire 
ai loro apprezzati ospiti un buon 
soggiorno nella città di cura di Merano.

BENVENUTI NEL LUISL’S KELLER …
… al centro di Merano con il duomo di San Nicolò, la Cappella

di S. Barbara ed il museo civico Palais Mamming
12.00 – 14.30 Uhr / 17.30 – 21.30 Uhr

PIZZA

TIROLER · TIROLESE
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebel
pomodoro, mozzarella, speck, cipolla
€ 12,00

MEERESFRÜCHTE
FRUTTI DI MARE	
Tomaten, Meeresfrüchte, Knoblauch
pomodoro, frutti di mare, aglio
€15,00

DIAVOLA	
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami,
Oliven, Paprikaschotten
pomodoro, mozzarella, salamino piccante, 
olive, peperoni veneti
€ 13,00Höfler a Scena!

A Merano in Piazza Duomo!

A Merano sotto i Portici!



12.00 – 14.30 Uhr / 17.30 – 21.30 Uhr

PIZZA
12.00 – 14.30 Uhr / 17.30 – 21.30 Uhr

PIZZA

4 KÄSE
4 FORMAGGI	
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola,
Brie, Parmesan
pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
brie, parmiggiano
€ 13,00

BRESAOLA	
Tomaten, Mozzarella, Bresaola, Rucola,
Kirschtomaten, Parmesan
pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola,
pomodorini, scaglie di parmiggiano
€ 14,00

CARBONARA	
Büffelmozzarella, Guanciale,
Pecorino, Eigelb
mozzarella di bufala, guanciale,
pecorino, rosso d‘uovo
€ 14,00

AMATRICIANA	
Tomaten, Büffelmozzarella, Guanciale, 
Zwiebel ,Pecorino
pomodoro, mozzarella di bufala, guanciale, 
cipolla, pecorino
€ 14,00

THUNFISCH
TONNO E CIPOLLA	
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
€ 13,00

PARMA	
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, 
Rohschinken, Parmesanspäne
pomodoro, mozzarella, porcini,
prosciutto crudo, scaglie di grana
€ 14,00

VEGETARISCH
VEGETARIANA	
Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Parmesan
pomodoro, mozzarella, verdure, 
parmiggiano
€ 13,00

PARMIGGIANA	
Tomaten, Mozzarella, Auberginen, 
Parmesan, Basilikum
pomodoro, mozzarella, melanzane, 
parmiggiano, basilico
€ 14,00

FRÜHLING
PRIMAVERA	
Tomaten, Mozzarella, frische Tomaten, 
Brie, Parmesan, Rucola, Basilikum
pomodoro, mozzarella, pomodori 
freschi, brie, parmiggiano, rucola, 
basilico
€ 13,00

TREVIGIANA	
Tomaten, Mozzarella, Radicchio, 
Gorgonzola, Schweinswurst
pomodoro, mozzarella, radicchio, 
gorgonzola, salsiccia
€ 14,00

ATOMICA	
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, 
scharfe Salami, Ei
pomodoro, mozzarella, prosciutto, 
funghi, salamino piccante, uovo
€ 13,00

BOLOGNA	
Büffelmozzarella, Mortadella,
Burrata, Pistazien
mozzarella di bufala, mortadella, 
pistacchio, burrata
€ 15,00

PIEMONTESE	
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, 
frische Pilze, Zwiebel, Parmesan
pomodoro, mozzarella, salamino 
piccante, funghi freschi, cipolla, 
parmiggiano
€ 14,00

ZIGEUNER 
ZINGARA	
Tomaten, Mozzarella, ungarische 
Salami, rote Paprika, Zwiebel, 
Knoblauch
pomodoro, mozzarella, salame 
ungherese, peperoni rossi,
cipolla, aglio
€ 14,00

TOTÒ	
Büffelmozzarella, wilder Brokkoli, 
Schweinswurst
mozzarella di bufala, friarielli,
salsiccia
€ 13,00



12.00 – 14.30 Uhr / 17.30 – 21.30 Uhr

PIZZA

LUISL‘S BRETTL
– verschiedene Käsesorten
– Südtiroler Speck
– Oliven
– Brotkorb

LUISL‘S TAGLIERE
– Formaggio assortiti
– Speck dell‘ Alto Adige
– Olive
– Cestino con pane

¼ Meter / metro	 € 19,80
½ Meter / metro	 € 38,80
1   Meter / metro	 € 68,80

UNSERE
SPEZIELLEN
LE NOSTRE
SPECIALI

LUISL‘S PIZZA	
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ei, Mais
scharfe Salami, Basilikum Pesto
pomodoro, mozzarella, prosciutto, uovo,
mais, salamino piccante, pesto al basilico
€ 15,00

CICCIO „STRUDEL“	
Schinken, scharfe Salami, Brie,
Rucola, Kirschtomaten
prosciutto, salamino piccante, brie,
rucola, pomodorini
€ 15,00

PFARRPLATZ
PIAZZA DUOMO	
Büffelmozzarella, Garnelen, Knoblauch,
Rucola, Kirschtomaten
pomodoro, mozzarella di bufala,
gamberetti, aglio, rucola, pomodorini
€ 15,00

CHEF PIZZA	
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola,
Thunfisch, Zwiebel
pomodoro, mozzarella, gorgonzola
tonno, cipolla
€ 15,00

REGINA	
Tomaten, Büffelmozzarella, Rucola, 
Kirschtomaten, Rohschinken
pomodoro, mozzarella di bufala, rucola, 
pomodorini, prosciutto crudo
€ 15,00

Extras
Supplementi
da € 1,00 – 6,00

Knoblauchmayonese
Mayonese al aglio
€ 2,50

PATRICK PIZZA	
Tomaten, Mozzarella, Sardellen
pomodoro, mozzarella, acciughe
€ 13,00



BIER · BIRRA    IN FLASCHEN / IN BOTTIGLIA
Alkoholfreies Bier / Birra analcolica		  0,33 l 	 € 4,50
Alkoholfreies Weißbier / Birra analc. Weizen	 0,33 l	 € 4,50
Hacker Pschorr 		  0,33 l	 € 4.20

SEKT · SPUMANTE	 0,25 l	 0,50 l	 1,0 l

Frizzante Glera	 6,00 €	 12,00 €	 24,00 €
							               Glas                      0,7 l

Prosecco Dirupo Andreola		  € 5.50	 € 31.00
Prosecco Rosè Bollé Andreola		  € 5.50	 € 31.00

WEISSWEINE · VINI BIANCHI
	 0,25 lt	 0,5 lt	 1 lt

Hauswein Weiß Urban	 6,20 €	 12,40 €	 24,50 €
	 0,25 l	 0,50 l	 0,70 l

Weißburgunder Berg 	 € 9.80	 € 19.20	 € 33,00
Chardonnay Kalk 	 € 9.80	 € 19.20	 € 29,00	
Pinot Grigio Hill	 € 9.80	 € 19.20	 € 29,00
Cuvée Weiß Kitz	 € 8.80	 € 17.20	 € 26,00
Sauvignon Innerleiter	 € 11.20	 € 22.30	 € 33,00
Gewürztraminer Leiten	 € 10.60	 € 20.80	 € 31,00
Lugana Benedictus	 € 10.90	 € 21.80	 € 32,00

	ROSÈWEINE · VINI ROSATI
	 0,25 l	 0,50 l	 0,70 l

Stieglitz	 € 9.90	 €19.10	 € 30.00
Rosé Cuvée 	 € 10.20	 € 20.40	 € 30,00
Chiaretto Bardolino	 € 8.80	 € 17.20	 € 25.00

ROTWEINE · VINI ROSSI	 0,25 l	 0,50 l	 0,70 l

St. Magdalena Wildererblut	 € 8.80	 € 17.20	 € 25.00
Blauburgunder Angra	 € 11.50	 € 22.80	 € 34,00
Vangar Cuvée Rot 	 € 11.00	 € 21.80	 € 32,00
Lagrein Riserva	 € 11.00	 € 21.80	 € 32,00
Morellino di Scansano 	 € 12.00	 € 24.00	 € 35.00
Primitivo Masseria Pietrosa 	 € 9.20	 € 18.20	 € 27.00

KELLER · CANTINA

      MERAN · SÜDTIROL

Luisl’s

DISTELHÄUSER HELL (Alc. 5,2% vol.)	

Die fein abgestimmte Hopfung unterstreicht den vollmundigen Charakter 
dieser traditionsreichen Biersorte. Die süffige Würze und die leichte 
Süße des Karamellmalzes verleihen ihr einen malzbetonten, kernigen 
Geschmack. Ein Genussbier mit Charakter.
L‘equilibrata luppolatura esalta il carattere pieno di questa birra 
tradizionale. La speziatura armoniosa, unita alla leggera dolcezza del malto 
caramello, le conferisce un gusto deciso e maltato. Una birra di carattere, 
tutta da gustare.

0,3 l  € 4.20       0,5 l  € 6,00

DISTELHÄUSER LANDBIER - ROSSA (Alc. 5,1% vol.)	

Dieses traditionsreiche fränkische Rotbier besticht durch sein intensives 
Malz- und Röstaroma. Ausgesuchte Spezialmalze verleihen ihm eine 
dezente Karamellnote, während die leichte Süße und der weiche, runde 
Nachtrunk den Gaumen sanft umschmeicheln.
Questa traditionale Rotbier francone si distingue per il suo intenso aroma 
di malto e tostatura. Malti speciali selezionati le conferiscono una delicata 
nota di caramello, mentre la leggera dolcezza e il retrogusto morbido e 
rotondo avvolgono delicatamente il palato.

0,3 l  € 4.20       0,5 l  € 6,00

DISTELHÄUSER KELLERBIER (Alc. 5,4 % vol.)
Dieses naturtrübe Kellerbier wird mit obergäriger Hefe und Weizenmalz 
gebraut und in offenen Bottichen vergoren. Durch diese besondere 
Brauweise entsteht ein außergewöhnlich frisches, fruchtiges Aroma, das 
von einer feinen Karamellnote abgerundet wird.
Questa Kellerbier non filtrata è prodotta con lievito ad alta fermentazione e 
malto di frumento, fermentata in tini aperti. Questo metodo di produzione 
le conferisce un aroma eccezionalmente fresco e fruttato, armonizzato da 
una delicata nota di caramello.

0,3 l  € 4.20       0,5 l  € 6,00

DISTELHÄUSER WEIZEN (Alc. 5,4% vol.)
Erlesenes Weizen- und Gerstenmalz aus der Region, hauseigene Hefe 
und die traditionelle Gärung in offenen Bottichen verleihen diesem Bier 
unvergleichliche Aromen von Nelken und Bananen. Die Kombination aus 
fruchtigen, dezent malzigen Noten und einer milden Bittere macht es zu 
einem besonderen Genuss.
Pregiati malti di frumento e orzo della regione, lievito di produzione propria 
e la tradizionale fermentazione in tini aperti donano a questa birra aromi 
inconfondibili di chiodi di garofano e banana. La combinazione di note 
fruttate, un leggero sentore di malto e un’amarezza delicata la rendono un 
vero piacere da gustare.

0,5 l  € 6,70 



puroonline.it

Salvia
   Salbei
  Salvia Planet

    Grapefruit - Ananas
   Pompelmo - Ananas

Lavander
  Orange
     Lavendel - Orange
  Lavanda - Arancia

Classic
     Holunder
  Fiori di sambuco

Lemon
           Zitrone - Limone

APERITIFS
Hugo	 €  7.50

Veneziano 	 €  7.50

Prosecco 	 €  5.50

Estivo 	 €  6.50

Limoncello Spritz 	 €  7.50

Ramazotti Rosato 	 €  7.50

Campari Milano	 €  7.50

San Bitter weiß/rot	 € 4,50

Crodino	 € 4,50

Gingerino	 € 4,50

Martini rot/weiss/dry	 € 4,50

Campari Soda	 € 4,50

NON ALCOHOLIC
APERITIFS
Prosecco	 €  5.50

Hugo 	 €  7.50

Aperol Spritz 	 €  7.50

LONG DRINKS
Campari Orange	 €  8.80

Sekt Orange 	 €  6.50

Vodka Lemon 	 €  8.80

Baccardi Cola 	 €  8.80

Whisky Cola 	 €  8.80

ohne Alkohol / analcolici 	 € 7.50
mit weißem Bitter oder alkoholfreier Prosecco
con Bitter bianco o Prosecco analcolico

mit Prosecco / con Prosecco 	 € 7,50

Zen
Ingwer - Zitrone
Ginger - Lemon



ROSÈWEINE – VINI ROSATI
Rosé Cuvée 	 Kellerei Nals Margreid 	 30,00 €
Lachsrot, Erdbeere, Kirsche und Mandelnoten, frisch mit ausgewogener Säure

Stieglitz Rosé 	 Weingut Pföstl	 30,00 €
Frisch fruchtiger Rosé mit Noten von Himbeere und Weichselkirsche

Rosa i Frati 	 Tenuta Cá dei Frati	 34,00 €
Leuchtendes Rosa, feines Bouquet von Weißdorn, grünem Apfel und Wildkirsche

Chiaretto Bardolino 	 Tenuta Zenato	 25,00 €
Korallenrosa Farbe mit intensiven angenehmen Geschmack.
Himbeere und Johannisbeere
 

ROTWEINE – VINI ROSSI
St. Magdalener Wildererbluat  Weingut Trogerhof	 25,00 €
Granatrote Farbe, fruchtige Aromen, von Mandeln bis zu wilden Kirschen.

Blauburgunder Angra 	 Kellerei Nals Margreid	 34,00 €
Helles Rubinrot, Duft von Himbeere, Kirsche und Gewürznoten.
Ausgewogen, angenehmer Abgang

Merlot Graf Huyn	 Kellerei Bozen	 35,00 €
Samtiges Tanin und feine Frucht, eleganter und vollmundiger Wein.

Vangar Cuvée Rot 	 Kellerei Nals Margreid	 32,00 €
Frisch und fruchtig. Hervorragend als unkomplizierter Speisenbegleiter

Il Conte  	 Weingut Manincor	 38,00 €
Leuchtendes Rubinrot, Aromen von roten Früchten,
Hauch von Süßholz mit Pfeffernoten

Lagrein Riserva 	 Weingut Rottensteiner	 32,00 €
Trockener Rotwein, Veilchen-, Schokolade- und Lakritznoten. 
Im Mund samtig und leicht herb

Lagrein Riserva Prestige Line  Kellerei Bozen	 49,00 €
Rubinrot mit violetten Reflexen, Note von reifen Kirschen und Kakao, 
anger harmonischer Abgang

Morellino di Scansano	 Podere 414	 35,00 €
Intensiv, sattes Rubinrot. Aromen von Kirschen und Brombeeren.
Weicher langanhaltender Abgang

Terra di Monteverro 	 Tenuta Monteverro	 67,00 €
Rubin mit dunklen Nuancen und elegante Noten von saftiger Kirsche,
Bitterschokolade und Zedernholz

Valpolicella Superiore Ripasso  Tenuta Musella	 37,00 €
Rubin mit dunklen Nuancen und elegante Noten von saftiger Kirsche,
Bitterschokolade und Zedernholz

Primitivo Masseria Pietrosa Tenuta San Marzano	 27,00 €
Rubinrot, Duft reifer Kirschen und Pflaumen, mit Kakao- und Venillenoten

SCHAUMWEINE – BOLLICINE
Prosecco Dirupo 	 Andreola 	 31,00 €
Hellgelbe Farbe mit grünlichen Reflexen, feine üppige und anhaltende Perlage

Prosecco Rosè  Bollè	 Andreola 	 31,00 €
Helles, lebendiges Pink, Zitrusfrüchte, reife rote Beeren und Rosenblätter

Comitissa Riserva Millesimato Pas Dose Lorenz Martini	 57,00 €
Strohgelb mit leuchtender Farbe, feine anhaltende Perlage,
Duft von Bienenwachs, Brotkruste und Feuerstein

Ferrari Perle Riserva Brut 	 Cantina Ferrari 	 64,00 €
Sanfte goldene Reflexe, anhaltende Perlage, aromatische Vielfalt
von Apfel und Zitrusfrüchten, begleitet von Pfirsich, Mandelblüten und Röstnoten

WEISSWEINE – VINI BIANCHI
Weißburgunder Berg 	 Kellerei Nals Margreid	 29,00 €
Frisch, fruchtige Apfelnote, mineralisch auf Sand Prophyr Boden gewachsen

Weißburgunder Erzherzog Johann Innerleiterhof	 33,00 €
Strohgelbe Farbe, Apfel-, Zitrus- und Minznoten mit tropischen Nuancen.
Voll, frisch mit saftiger Säure.

Chardonnay Kalk 	 Kellerei Nals Margreid	 29,00 €
Weich, voll cremig mit angenehmen Abgang

Pinot Grigio Hill 	 Kellerei Nals Margreid 	 29,00 €
Vollmundig weich fruchtige Abgang

Cuvée Kitz Weiß 	 Weingut Rottensteiner	 26,00 €
Junger frischer spritziger Wein

Sauvignon Stein 	 Kellerei Nals Margreid 	 31,00 €
Blumig, fruchtig spritziger Wein, auf sandigen Kalkboden gewachsen

Sauvignon 	 Weingut Innerleiter	 33,00 €
Frisches Gelb, Aromen von Zitrusfrüchten, Holunderblüten und tropischen Früchten

Riesling Vinschgau 	 Weingut Lehengut	 37,00 €
Aroma von Steinfrucht, angenehme Säure und Fruchtsüße

Kerner Eisacktal	 Weingut Köferer	 37,00 €
Aromen von Zitrus, aromatische Kräuter mit mineralischer Note.

Gewürztraminer Leiten 	 Kellerei Nals Margreid 	 31,00 €
Goldgelb mit einem Bukett von Gewürznelken und Rosen. Harmonisch und anhaltend

Lugana Benedictus 	 Tenuta Le Morette	 32,00 €
Zarte Mandelnote, saftige frische Aromen von Birne, Aprikose und frischen Kräutern

Vermentino  	 Monteverro	 35,00 €
Zartes Goldgelb, Noten von Birne, Banane, weißem Pfeffer, Kräutern und Paprika.

FLASCHENWEINE VINI IN BOTTIGLIA



Sambuco Classico
HOLUNDER KLASSISCH 

ELDER CLASSIC LAVENDEL ORANGE 
LAVANDER ORANGE 

Lavanda         
Arancia

Salvia
SALBEI
SAGE

Zenzero Limone
INGWER ZITRONE
 GINGER LEMON

Pompelmo 
Ananas

GRAPEFRUIT ANANAS
GRAPEFRUIT PINEAPPLE

Limone
ZITRONE 
LEMON

ZenZeVitaZenZeVita
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Wellwasser natur 0,5 l 	 €  3.00
natur / Kohlensäure

Wellwasser natur 1 l 	 €  5.00
natur / Kohlensäure

Mineralwasser 0,5 l	 €  3.50

Mineralwasser 1 l	 €  5.50

Orangen-Nektar 0,2 l 	 €  3.20

Limonade 0,2 l 	 €  3.10

Johannisbeersaft 0,2 l 	 €  3.20

Traubensaft 0,2 l 	 €  3.20

Apfelsaft 0,2 l 	 €  3.50

Apfelschorle 0,2 l 	 €  3.20

Aprikosensaft 0,2 l 	 €  3.20

Pfirsichsaft 0,2 l 	 €  3.20

Birnensaft 0,2 l 	 €  3.20

Ananassaft 0,2 l 	 €  3.20

Holundersaft 0,2 l 	 €  3.10

Tonic Fever Tree 	 €  4.00

Schweppes Lemon 	 €  3.50

Spezi 0,2 l 	 €  3.10

Ice-Tee Pfirsich 0,2 l	 €  3.10

Coca Cola 0,2 l 	 €  3.10

Cola Zero 0,3 l 	 €  4.00

Fanta / Sprite 0,3 l 	 €  4.00

Alle großen Getränke 0,4 l 	 €  6.00

Alle großen Schorlen 0,4 l 	 €  5.50

Wellwasser 0,5 lt.
naturale / gassata

Wellwasser 1 lt.
naturale / gassata

Acqua minerale 0,5 lt.

Acqua minerale 1 lt.

Nettare d’arance 0,2 lt.

Limonata 0,2 lt.

Succo di ribes 0,2 lt.

Succo d’uva 0,2 lt.

Succo di mele 0,2 lt.

Succo di mele + acqua 0,2 lt.

Succo di albicocche 0,2 lt.

Succo di pesche 0,2 lt.

Succo di pere 0,2 lt.

Succo di ananas 0,2 lt.

Succo di sambuco 0,2 lt.

Fever Tree acqua tonica

Schweppes Lemon

Spezi 0,2 lt.

Ice-Tè pesca 0,2 lt.

Coca Cola 0,2 lt.

Cola Zero 0,3 lt.

Fanta / Sprite 0,3 lt.

Tutte le bevande 0,4 lt.

Tutte le bevande 0,4 lt.
con acqua

ALKOHOLFREI, FRISCH, FRUCHTIG
ANALCOLICI, FRESCHI, FRUTTUOSI



JULIUS MEINL 
THE ORIGINALS 
BIO FAIRTRADE
Doppelt-zertifizierte 
Kaffees/Blends, bei denen 
sich jede einzelne Bohne 
durch 
verantwortungsvollen 
biologischen Anbau, fairen 
Handel und unser typisches 
Wiener Handwerk 
auszeichnet. 

Was bleibt, sind nachhaltige 
Effekte für unsere 
Kaffeebauern. 

Un caffè con doppia 
certificazione, in cui ogni 
chicco proviene da 
agricoltura biologica e 
responsabile ed è lavorato 
secondo la nostra 
inconfondibile tradizione 
viennese.

Miscele create 
responsabilmente per un 
impatto sostenibile sulle 
comunità locali e un 
aroma indimenticabile.
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JULIUS MEINL THE ORIGINALS BIO FAIRTRADE

Doppelt-zertifizierte Kaffees/Blends, bei denen sich jede einzelne Bohne durch verantwortungsvollen
biologischen Anbau, fairen Handel und unser typisches Wiener Handwerk auszeichnet. 

Was bleibt, sind nachhaltige Effekte für unsere Kaffeebauern.

Un caffè con doppia certificazione, in cui ogni chicco proviene da agricoltura biologica e responsabile ed è 
lavorato secondo la nostra inconfondibile tradizione viennese. Miscele create responsabilmente per un impatto 

sostenibile sulle comunità locali e un aroma indimenticabile.

CAFFÈ
Espresso

Doppio Espresso 

Macchiato

Espresso senza caffeina

Caffè corretto

Latte macchiato

Cappuccino

Cappuccino senza caffeina

Cappuccino grande

Café americano

Cafélatte

Caffè lungo in bricchetto

Tazza caffè senza caffeina

Melange

Bicchiere di latte

KAFFEE
Espresso	 €  2.40

Doppelter Espresso 	 €  4.20

Macchiato 	 €  2.40

Espresso koffeinfrei 	 €  2.50

Espresso mit Schuss 	 €  3.80

Latte macchiato 	 €  4.90

Cappuccino 	 €  3.70

Cappuccino koffeinfrei 	 €  3.80

Cappuccino gross 	 €  4.50

Kaffee Americano 	 €  4.50

Milchkaffee 	 €  4.90

Kännchen Filterkaffee 	 €  6.60

Tasse koffeinfrei 	 €  4.60

Melange 	 €  4.60

Glas Milch 	 €  2.80

TASSE TEE
Darjeeling 	 € 3.40
Green Tea Gunpowder	 € 3.40
Früchte	 € 3.40
Waldfrüchte	 € 3.40
Hagebutte	 € 3.40
Pfefferminze	 € 3.40
Bergkräuter	 € 3.40

Kamillenblüten	 € 3.40

	 	
KÄNNCHEN
TEE
Darjeeling	 € 5.10 
Green Tea Gunpowder	 € 5.10
Früchte	 € 5.10
Waldfrüchte	 € 5.10
Ingwer & Orange	 € 5.10
Ingwer & Zitrone	 € 5.10
Pfefferminze	 € 5.10
Südtiroler Kräuter	 € 5.10
Schuss extra 	 € +2.90

TAZZA DI TÈ
Darjeeling 
Green Tea Gunpowder
Frutti
Frutti di bosco
Rosa Canina
Menta
Erbe della montagna

Camomilla

 				  
BRICCHETTO
DI TÉ
Darjeeling
Green Tea Gunpowder
Frutti
Frutti di bosco
Zenzero & Arancia
Zenzero & Limone
Menta
Erbe dell‘Alto Adige
Destillato extra

HEISSE
GETRÄNKE
Heiße Zitrone natur	 €  4.70
Tasse Tee mit Rum extra	 €  6.30
Schokolade mit Rum extra 	 €  7.30

BEVANDE
CALDE
Spremuta di limone calda
Té con rum extra
Cioccolata con rum extra



KUCHEN · TORTE
Himbeerroulade
Roulade ai lamponi
€ 5.90

Käse-Aprikosenkuchen
Torta di ricotta alle albicocche	
€ 5.90

Buchweizentorte
Torta al grano saraceno
€ 5.90

Käsesahne
Torta di ricotta
€ 5.90

Tiramisù
€ 6.50

Mokkaschnitte
Torta al caffè
€ 5.90

Flockensahne
Torta alla panna e vaniglia
€ 5.90

Schwarzwälder Kirschtorte
Torta foresta nera
€ 5.90

Kirschstreusel
Torta alle ciliegie
€ 5.90

Nußschnitte
Torta alle noci
€ 5.90

Sachertorte
Torta Sacher
€ 5.90

Kastanienschnitte
Torta alle castagne
€ 6.50

Bienenstich
Torta alla crema di miele
€ 6.50

Erdbeerschnitte
Torta alle fragole
€ 6.10

Cremeschnitte
Torta alla crema
€ 6.10

Zitronenroulade
Rotolo al limone
€ 5.90

Schokoroulade
Rotolo al cioccolato
€ 5.90

Joghurtschnitte
Torta al yogurt
€ 5.90

Himbeer-Mohnschnitte
Torta papavero/lamponi
€ 5.90

Vanille-Nougatschnitte
Torta al nougat e vaniglia
€ 6.50

Obstschnitte
Torta alla frutta
€ 6.10

Linzerschnitte
Torta Linzer
€ 5.90

UNSERE
STRUDEL
SPEZIALITÄTEN

LE NOSTRE
SPECIALITÀ
DI STRUDEL
Apfelstrudel
Strudel di mele
€ 5.90

Topfen-Aprikosenstrudel
Strudel alle albicocche
e ricotta	
€ 5.90

Mohnstrudel
Strudel al papavero
€ 5.90

Topfenstrudel
Strudel con ricotta
€ 5.90

Kirschstrudel
Strudel di ciliegie
€ 5.90

Traubenstrudel
Strudel all‘uva
€ 5.90

Pflaumenstrudel
Strudel di prugne
€ 5.90

Kastanienstrudel
Strudel alle castagne
€ 6.50

Vanillesoße, Vanilleeis
oder Sahne extra
Salsa alla vaniglia, gelato
o panna extra      € 1.80



SCHNÄPSE
GRAPPAS
Treber 41	 €  5.00		

Grappa Gold DOC 	 €  6.10

Obstler DOC 	 €  6.10

Williams Riserva DOC 	 €  6.10

Waldhimbeergeist DOC 	 €  6.10

Marille privat	 € 6.10

Grappa Gewürztraminer DOC 	€  6.10

Grappa Lagrein DOC 	 €  6.10

Grappa Chardonnay DOC 	 €  6.10

Grappa Sauvignon DOC 	 €  6.10

Marille Privat	 €   7.10

Williams Tirler	 € 4.50

Zirbeler, Seiser Alm	 € 4.50

LIKÖRE
Sambuca 	 €  4.50

Zabov Eierlikör 	 €  4.50

Nusseler	 €  5.00 

Limoncello 	 €  5.20

Grand Manier 	 €  5.80

Cointreau 	 €  5.80

Amaretto 	 €  5.80

Baileys 	 €  5.80

DISTILLATI
GRAPPE
Treber 41

Grappa Gold DOC

Obstler DOC

Williams Riserva DOC

Waldhimbeergeist DOC

Albicocca privat

Grappa Gewürztraminer DOC

Grappa Lagrein DOC

Grappa Chardonnay DOC

Grappa Sauvignon DOC

Albicocca Privat

Williams Tirler

Cirmolo, Alpe di Siusi

LIQUORI
Sambuca

Zabov 

Nusseler (Noci)

Limoncello

Grand Manier

Cointreau

Amaretto

Baileys

DIGESTIFS
Fernet Branca/Menta	 €  4.50

Averna 	 €  4.50

Montenegro 	 €  4.50

Ramazzotti 	 €  4.50

Cynar 	 €  4.50

Meraner Kräuterlikör Dakapo  €  4.50 

BRANDY
Stock 84	 €  4.50		

Stravecchio	 €  4.50

Vecchia Romagna	 €  4.50

Asbach Uralt 	 €  6.30

COGNAC
Hennessy 	 €  6.70

Martell	 €  6.70

Remy Martin	 €  7.50

WHISKY
Ballantines	 €  6.80

Jack Daniels 	 €  6.80

Chivas Regal	 €  6.90

Dimple	 €  7.10

VODKA
Moskowskaia	 €  4.80

DIGESTIVI
Fernet Branca/Menta

Averna

Montenegro

Ramazzotti

Cynar

Amaro Meranese Dakapo 

BRANDY
Stock 84

Stravecchio

Vecchia Romagna

Asbach Uralt 

COGNAC
Hennessy

Martell

Remy Martin

WHISKY
Ballantines

Jack Daniels

Chivas Regal

Dimple

VODKA
Moskowskaia




